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Code

Category

Date Received

Certificate No.

Start of Analysis

: Πελάτης (Client)

Περιέκτης (container) >100g:

Ψυγείο (Refrigerator):

Αποδεκτή (Acceptable):

2Issue No.

TEST REPORT

Sampled by

Packaging

Preservation

Condition

08/04/2022Date of Report :

:End of Analysis

No. of Certificate 489
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Testing

:Description

Honey

OAK  BBE: 14/11/2024

:Order No 132951

DL RemarkMethod Parameters of Analysis Result Units

Honey Set

14.4 % (w/w)Moisture
Harmonised Methods of
the International Honey
Commission

-

4.50 -pH
Harmonised Methods of
the International Honey
Commission

-

mg/Kg5-Hydroxymethylfurfural (5-HMF)

HPLC method,
Harmonised Methods of
the International Honey
Commission

5<DL

37.8 D.N. SchadeDiastase Number

phadebas, Harmonised
Methods of the
International Honey
Commission

6

1.242 mS/cmConductivity
Harmonised Methods of
the International Honey
Commission

- 2

42.0 meq/KgFree Acidity
Harmonised Methods of
the International Honey
Commission

-

2: out of the accreditation scope. 

This report refers only to the sample tested and does not apply as (or imply) any kind of product certification. Modification or partial reproduction of analysis report is not allowed without being written authorized by the Food
Allergens Laboratory (only its total content reproduction is allowed).
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RESULTS

:
:

:
4423-GR01027207-22-03:

:

:

Code

Category

Date Received

Certificate No.

Start of Analysis

: Πελάτης (Client)

Περιέκτης (container) >100g:

Ψυγείο (Refrigerator):

Αποδεκτή (Acceptable):

2Issue No.

TEST REPORT

Sampled by

Packaging

Preservation

Condition

08/04/2022Date of Report :

:End of Analysis
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:Description

Honey

OAK  BBE: 14/11/2024

:Order No 132951

DL RemarkMethod Parameters of Analysis Result Units

30.4 % (w/w)Fructose HPLC-RI0.1

28.7 % (w/w)Glucose HPLC-RI0.1

% (w/w)sucrose HPLC-RI0.1<DL

% (w/w)Lactose HPLC-RI0.01<DL

% (w/w)Maltose HPLC-RI0.1<DL

This report refers only to the sample tested and does not apply as (or imply) any kind of product certification. Modification or partial reproduction of analysis report is not allowed without being written authorized by the Food
Allergens Laboratory (only its total content reproduction is allowed).
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Lab Director

G. Siragakis, Chemist MSc Kostas Alexiou, Food Chemist

Athens Laboratory Supervisor Technical Manager
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Remark (Παρατηρήση)
All the above tests were performed by a collaborating laboratory, within its accreditation scope.
(Οι παραπάνω δοκιμές εκτελέστηκαν από συνεργαζόμενο εργαστήριο, εντός του πεδίου διαπίστευσης του.) 
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Α/Α Παράμετρος / Parameter Μέθοδος / Method Μονάδες / Units Αποτέλεσμα / Result Σχόλια / 
Comments

Γυρεοσκοπική ανάλυση / Pollen analysis HON-04 (in-house 
method)

1 Κύριος γυρεόκοκκος / Main pollen (>45%) % -

2 Δευτερεύον γυρεόκοκκος / Accompanying 
pollen (16-45%) 

%

3 Χειλανθή, εκτός από thymus sp. (Lamiaceae, 
excl. thymus sp.) *

26.7 (32.9)

4 Ψυχανθή (Fabaceae) * 17.5 (21.6)

5 Σημαντικός ελάσσων γυρεόκοκκος / 
Significant isolated pollen (3-16%)

%

6 Πολυγονίδες (Polygonaceae), Polygonum 
aviculare (τύπου πολύκομπο)*

9.2 (11.4)

7 (#) Κιστοειδή (Cistaceae), Cistus sp. (τύπου 
λαδανιά) *

8.9

8 Ραμνίδες (Rhamnaceae) * 8.9 (11.0)

9 (#) Σταγονοφόρα (Guttiferae), hypericum sp. 
(τύπου Υπερικό) *

4.1

10 Σκροφουλαριίδη (Scrophulariaceae), 
Verbascum undulatum (τύπου Φλώμος) *

3.6 (4.4)

11 Ιεροβοτανοειδή (Verbenaceae), Vitex agnus-
castus (τύπου λυγαριά) *

3.3 (4.1)
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Α/Α Παράμετρος / Parameter Μέθοδος / Method Μονάδες / Units Αποτέλεσμα / Result Σχόλια / 

Comments

12 (#) Αμαρανθοειδή (Amaranthaceae) 3.0

13 Ροδώδη (Rosaceae), Rubus sp. & prunus sp. 
(τύπου βάτος & πυρηνόκαρπα)*

3.0 (3.7)

14 Ελάσσων γυρεόκοκκος / Rare isolated pollen 
(1-3%)

% 7.3

15 Λοιποί γυρεόκοκκοι / Present pollen (<1%) % 1.2

16 Αταυτοποίητα / Unknown % 3.3

17 HDE/P (Στοιχεία μελιτωμάτων / γυρεόκοκκοι 
νεκταρογόνων φυτών) *

0.033

18 Συνολικός αριθμός γυρεόκοκκων / Total 
pollen grains number *

NPG/10g 20000

1. Ο αριθμός στην παρένθεση αντιστοιχεί στο ποσοστό επι των νεκταρογόνων γυρεόκοκκων. Με (#) συμβολίζονται τα μη νεκταρογόνα φυτά. Τα όρια της 
νομοθεσίας συγκρίνονται με τον αριθμό στην παρένθεση.
 

 

Σχόλια / Comments:
Σε ποσοστό 103% ανιχνεύτηκαν επίσης: Oleaceae, Asteraceae, Liliaceae, Ericaceae, Cupressaceae.

Remark (Παρατηρήση)
All the above tests were performed by a collaborating laboratory, within its accreditation scope.
(Οι παραπάνω δοκιμές εκτελέστηκαν από συνεργαζόμενο εργαστήριο, εντός του πεδίου διαπίστευσης του.) 
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